[image: image37.jpg]



【高餐首頁】【聯絡我們】
[image: image2.png]


大代誌News　　　　　　　　　
	賀
！本校容校長繼業獲校務會議通過續任
95.11.9
　本校容繼業校長第一任之任期將於九十六年八月三十一日屆滿，教育部依據「辦理國立大學校長續任評鑑作業要點」規定，責成本校於八月底陳送「校務說明書」供辦理校長續任評鑑，該項評鑑作業於十月中旬完成，教育部「辦理國立大學校長續任評鑑小組」並做成續任評鑑報告書函送本校，評鑑報告書中且對容校長二年來之治校成果與績效有高度的肯定及期許。

 本校爰依前開通過之續任評鑑報告書及本校組織規程規定，於九十五年十一月九日（星期四）九十五學年度第一次校務會議中辦理續任案投票，投票方式採無記名投票，其投票過程相當嚴謹、順暢，全校80位校務會議代表中，總計78位代表出席投票，並獲73位代表同意續任，得票率高達93.59%。

 校長於九十三年八月三十一日經遴選擔任本校校長，治校期間秉持「本土紮根，國際拓伸」宗旨，落實本校「人文化、專業化、企業化與國際化」特色，將本校發展成為餐旅菁英的搖籃、餐旅企業的關鍵伙伴及餐旅教育的新典範，在校務推動方面除擴大溝通、凝聚共識與建立承諾外，更落實行政的公平、公正與公開原則，二年來本校更獲教育部補助成立「餐旅技術研發中心」與獎助「大學教學卓越計畫」，而在國科會研究申請案、產學合作計劃案及政府公部門申請案更是逐年成長；本校第二專業實習大樓於94年完成裝修與啟用，提供教職員生更專業的學習空間，未來規劃擴增圖書館現有面積，容納16萬冊以上的藏書空間，以符合實際需求，興建產學合作第三教學大樓，積極推動本校產學合作方案，餐旅國中第一期校舍已如期完成，餐旅國中第二期校舍已發包施工中，第三期工程刻正積極爭取中。

 校長在校務會議中宣示以推動「教師發展中心」的運作，遴選教師進修，培養教師 創研的專業能力，持續深化餐旅特色本位課程，落實課程規劃的一貫性、適切性與統整性，深耕人文關懷的校園文化，推動以學生為主體的校園文化，擴大在職訓練功能，培訓多元專長的行政人才，建立彈性開放的校務經營管理，落實產學合作的發展空間，建立產學合作的績效評量機制，訂定相關評量要點，促成研究團隊的形成，具體落實產學研發績效，持續規劃雙聯學制，積極規劃外語專班課程，拓展國際化餐旅課程認證與海外實習機制，並以『讓改變看得見；從改變中創造機會』，與全體高餐旅的師生共同勉勵。

	本校投身公益產學合作
95.10.16
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在中秋月餅消費量逐年退燒之際，由財團法人喜憨兒社會福利基金會所精心策劃、銷售的「喜憨兒月餅」，今年卻逆勢成長、異軍突起，業績突破新台幣兩千三百萬元，約佔全國月餅銷售總值的百分之一，令人刮目相看。

在如此傲人成績的鼓舞下，該基金會於是有了更強的自力自給信心，希望在未來更多社福團體的政府補助款排擠下，能及早未雨綢繆。有鑑於此，該基金會蕭淑珍董事長率何清釧董事（同時也是正修科技大學副校長）及行銷總監張幼霖一行蒞臨本校，與容繼業校長、產學合作處沈進成處長及烘焙管理系教師們，進行一極有創意、社會關懷的「公益產學合作」初探。

會中，張總監透露，喜憨兒社會福利基金會自民國84年成立後，即積極為鮮少受到關心重視的憨兒尋求重回社會之道。經自日本實際觀摩後，該基金會即於民國86年首先在高雄成立第一家「喜憨兒烘焙坊」，為憨兒們的社會參與、貢獻，展開計畫性的職業工作訓練。據悉，這將近十年來，由於該基金會的投入已普獲社會認同，目前已有位於台北、新竹及高雄等三處的中央廚房，負責供應全台二十餘家的喜憨兒烘焙坊。近來，為因應市場之需，部分烘焙坊更成功轉型為複合式餐廳。

中秋月餅、複合式餐廳，均已為該基金會的發展瓶頸，帶來契機。展望未來，容校長有感而言，本校將善盡社會責任，以本校陣容堅強的烘焙師資團隊，全力支援該基金會在產品技術研發、標準作業流程、工作訓練、品牌塑造及市場創價等方面的專業需求。

對本校而言，與餐旅產業界建立日漸頻繁的產學合作關係，並不足奇，但與喜憨兒社會福利基金會所創構的，不只是學術性、產學性，更是公益性。

	最新消息

· 本校第三教學大樓新建工程構想書已獲教育部審核通過，全部預算金額為新台幣2億9,193萬1,525元，目前正著手進行建築師公開甄選階段，本案預計於民國99年8月完工。
· 95年度急需資本門預算計畫書已獲教育部審核同意補助新台幣500萬元，本款項已依計畫執行完畢。
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新鮮事　　　　　　　　　　　　
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校務行政　　　　　　　　　　　　
	會計室公文公告

· 行政院主計處95年10月18日處忠字第0950006096號函示：
主旨：銓敘部95年4月27日部法二字第0952609911號函：「公務人員有公務人員請假規則第4條所列公假事由，如兼具公差性質者，或公務人員經機關派遣公差，合於請公假規定者，均以公假登記，並加註具公差性質。」對差勤管理已有一致規定，至支領差旅費請依說明辦理，請　查照。
說明：員工因公奉派出差，應就其事實認定是否處理一般公務或特定工作計畫，並以公(出)差登記或在公假中加註公差性質者，均可依「國內出差旅費報支要點」規定，支領差旅費，至公假中未具公(出)差性質者，仍不得支領差旅費。
· 行政院95
年10月27日院授主會字第0950006334號函示：
主旨：修正「各機關員工待遇給與相關事項預算執行之權責分工表」有關婚喪生育及子女教育補助、休假補助等申請流程規定，請　查照並轉知所屬依照辦理。

說明：婚喪生育及子女教育補助、休假補助等係屬員工福利事項，未涉及單位主管裁決權限，無需經各層主管同意，茲修正刪除現行應經其單位主管核簽(章)規定，以縮短案件申辦流程。另休假補助申請除可由當事人提出外，尚可由人事單位列印申請表送當事人確認，茲修正備註欄說明，以資完備。
· 教育部95年11月1日台會(四)字第0950156567號函示：
主旨：行政院主計處函有關員工因公奉派出差，應就其事實認定是否處理一般公務或特定工作計畫，並以公（出）差登記或在公假中加註公差性質者，均可依「國內出差旅費報支要點」規定，支領差旅費，至公假中未具公（出）差性質者，仍不得支領差旅費，茲檢附該處原函影本，請　查照。
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榮譽榜　　　　　　　　　　　　
	賀!!旅運管理系黃榮鵬主任通過教授升等

	賀!!餐飲管理系副主任劉秀慧通過副教授升等

	賀!!旅館管理系謝家黎老師通過副教授升等
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賀烘焙四技三A武子靖榮獲「第36屆全國技能競賽麵包組」暨「國手選拔」第一名
賀烘焙四技四A洪孟巽榮獲「第36屆全國技能競賽西點蛋糕組」第一名暨「國手選拔」第二名
賀烘焙二技二A楊惠君榮獲「第36屆全國技能競賽西點蛋糕組」第五名
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指導老師：廖漢雄老師、蔡銘老師
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帶隊老師：曾裕琇老師

	賀西餐廚藝系榮獲「第36屆全國技能競賽西烹類」前四名：
第一名：西廚四技三A何文毅
第二名：西廚四技三A吳聖傳

第三名：西廚四技三A廖凡琇

第四名：西廚四技四A蘇育弘
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指導老師：陳寬定老師

	賀中餐廚藝系林宇軒榮獲「第36屆全國技能競賽中餐烹飪」第三名

賀中餐廚藝系曹舜為榮獲「第36屆全國技能競賽中餐烹飪」第四名
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指導老師：陳正忠老師

	賀「95學年度校內英語即席演講比賽」得獎名單：
第一名  旅館四技四A  趙啟堯  

第二名  休閒四技四A  周承葦  

第三名  旅運四技二A  陸元駿  
第四名  行銷四技二A  盧品諭  

第五名  航空四技三A  涂梅桂  

	賀餐管二技二A范揚彬榮獲「2006國際食神爭霸賽」銀牌

	賀中餐廚藝系卓政弘榮獲「第6屆虱目魚料理王創意大賽」第三名

	賀「日語演講比賽」得獎名單：

第一名  航空四技四A    林家倩

第二名  應外日四技一A  王詩瑜
第三名  應外日四技一A  許湘芩

	賀「95學年度第一學期新生盃校歌比賽」得獎名單：
四技部：

第一名  旅運系  第二名  餐管系  第三名  應外系  系呼第一名  旅運系  系呼第二名  旅館系
專科部：

第一名  旅館科  第二名  航空科  系呼第一名  旅館科
二技部：
第一名  旅館系  第二名  行銷系  第三名  旅運系  系呼第一名  烘焙系
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放眼國際　立足KHC　　　　　　
	澳門旅遊學院與本校學生交流
文/體育室 趙峻郁老師
今年九月，本校姊妹校--澳門旅遊學院學生會會長與副會長，至台灣參訪。此行繼三年前，該校朱教務長振榮，帶團至本校參訪，交流已有三年，當時筆者任課外活動組長，負責接待，本次目的為台灣與澳門學生，在旅遊文化等方面進行交流，彼此學習。

本校大家長容校長繼業與澳門旅遊學院校長及教務長，皆非常重視兩校交流，該校學生會會長Jack與副會長Nicole，在其教務長支持下，至台灣為期七天行程，本校由筆者帶領進修部航空系黃睿均、周士淏及林怡蓁三位學生接待，兩校至今交流三年，彼此皆有默契，此行參訪了高雄著名景點、靈芝農場、花蓮遠雄悅來大飯店、太魯閣、海洋公園、宜蘭冬山河及台北101大樓。
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這期間也拜會了本校餐管系會長彭語梵與副會長林俐君、第十屆學生活動中心總幹事溫啟光與活動組長徐爰幼、第十四屆學生活動中心總幹事高長宏及花蓮遠雄飯店房務部經理鄭瑞隆先生，彼此交換心得，讓台灣與澳門學生之文化交流，畫上美好的句點。
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產學合作交流　　　　　　　　　
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烘焙系 vs.「振芳獎學金」

文/烘焙管理系代理主任 蘇恆安


緣起本系前主任黃士禮老師的推波助瀾，國內最大食品香料業者「振芳股份有限公司」於九月開學之初，由許振隆董事長率高級主管一行四人，專程蒞系參訪。許董事長有感於本系實務教學的落實，相信日後必能與該公司的烘焙新事業體成為產學伙伴關係。事後，該公司旋宣布提供本系應屆畢業班，每年兩名、各兩萬元的「振芳獎學金」。今年本系獲此獎學金同學為二技二A石雅惠同學及四技四A陳薏雯同學。


振芳股份有限公司是一已有30年以上歷史的知名業者，該公司不僅代理國際重要品牌的食品添加物，本身對產品研究開發的投入，更是不遺餘力。長年以來，「振芳獎學金」已在國內各大專院校食品相關科系間，成為一重要的獎學標竿。相信此次本系有幸獲選為該公司的獎勵單位，必能為未來的產學合作關係，挹注更有力的產業資源。
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學術活動交流　　　　　　　　　
	通識中心

一、「第四屆海峽兩岸中華傳統文化與現代化研討會」於十月六、七日在甘肅省天水市隆重召開，有百餘名海內外學者蒞臨研討，本中心蔡鴻江副教授在會中發表「金士升《易內傳》論時析微」一文，探討金士升對於《易經》「時中」的論解。會後至「麥積山石窟」考察佛像塑雕及南郭寺採訪「少陵祠」（杜甫曾居於此地）。
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二、本中心李貴榮教授，於十月二十一日應屏東美和技術學院邀請，擔任語文教學研討會評論人，十一月四日應高雄朝陽扶輪社之邀，主講先秦管理哲學－以《論語》為例。
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人事異動　　　　　　　　　
	單位
	職稱
	姓名

	餐飲管理系
	副主任
	劉秀慧
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活動一籮筐　　　　　　　　　　
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食衣住行在KHC　　　　　　　　
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大聲公　　　　　　　　　　　　
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武子靖得獎心得
文/烘焙四技三A  武子靖
很高興有這次的機會參加全國技能競賽，也很高興能拿到麵包組第一名，還當選國手，有機會代表台灣去比國際賽。

　　這次比賽大家的水準都很高，而且作品都頗具創意巧思，看到了不少新的構想，也有很多値得我們學習的地方；藉著這次的比賽，跟不同學校的同學交流，彼此切磋技藝，是個不錯且難得的經驗。

　　我最要感謝的，莫過於我的指導老師-蔡銘老師，沒有蔡老師的教導，我可能沒機會拿到這個獎；接著要感謝班導葉連德老師，還有廖漢雄老師，在比賽前給了我很多建議；也要感謝系上所有老師和學校全力的支持，以及班上同學和身邊朋友的鼓勵；最後要感謝我爸媽，一路支持我，從一個普通高中畢業考進來高餐，完全支持我的想法和決定！

　　最後，除了感謝之外，希望能鼓勵一些有想法的學弟妹，有機會就要把握，為自己和學校爭取榮譽，讓大學生活更多采多姿！
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何文毅得獎心得
文/西廚四技三A何文毅
對於這次參加全國技能競賽，有許多的感觸，其實比賽要有好成績，不外乎兩個條件，第一是不斷的練習，第二是評審的青睞。在比賽的過程中，其實有很多選手的成品真的很不錯，而且有很多創意是我根本不會去想到的，參加這次的比賽，也讓我從中學習很多。

當初，會報名比賽是因為在我高職的時候，參加全國賽是我的夢想，但是當初的我，並沒有學好，所以在淘汰賽的時候，我就打包行李回家了，而這次能夠參加比賽，也算是圓了我高職的夢想。另外一個原因是，我想知道從高職到現在大學三年級了，我究竟進步了多少，這個答案我也在這次的比賽中找到了。

在開始練習的那段時間裡，我遇到很多挫折，像是醬汁做的不好、我做出來的菜跟我想像的有落差、擺盤怎樣擺都不好看、味道不好等很多問題，在不斷的嘗試與更改中，這些問題都有改善。其實在練菜過程中，最大的挫折是自己心態方面的問題，像我是暑假中後段開始練習，那時就會覺得，別人都出去玩樂，而我卻每天都呆在廚房對著食材聊天，那種心態真的很不能平衡，尤其是當你一再的做失敗，這時你就會開始厭倦，而逐漸想逃離這個場所，所以在心態調適方面的能力好壞，我個人認為是非常重要的。

雖然在這次的比賽中我拿到了第一名，也取得了明年參加日本比賽的資格，但是這對我來說，是一件非常沉重的事情，因為我覺得我還有很多方面需要加強，也覺得自己的廚藝真的不是那麼的專精，不過既然已經取得了資格，就好好把握這一年培訓的時間，努力學習，希望能為國家取得一個好的名次。

	「炸」出一片天

文/西廚四技四A  李冲恕
大學生常嘆道：「畢業就是失業！」，面對未來的就業之路，既渺茫且遙遠！

能夠在畢業前就能先就業，更別提創業！就讀國立高雄餐旅學院西餐廚藝系的三位同學，便破除了這樣的迷思，開創出與過去不同的理念，打造了一片屬於自己的人生事業。
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已成立一年的「酷可炸雞概念店」，他們在業界實習後，共同攜手創業。這外表看似只是騎樓下的小店面，卻完全看不出剛出社會的年輕小夥子，就能成就出來的事業。

「酷可」所要傳達的，是對雞排的一種概念，別於一般舊有對炸雞的傳統思想，將學校所授與的知識完全運用在實務上，創造出屬於自己的特有品牌。調理製備過程依照標準作業流程，使用新鮮材料，隨點隨製作，放棄了預先製作擺放的傳統模式，這樣的堅持，讓顧客對酷可產品的肯定，也是酷可能夠在鄉土味十足的小港，打造五星級雞排的原因！

雖然是在學學生，同時面對創業與課業上的壓力，但對於這群年輕人的執著，依然堅持所走過的，縱使面對現實市場上的考驗，頂著西餐廚藝系在學學生的光環，依然走下去，成為校園中學生的典範，打破畢業即失業的錯誤觀念。
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�請加入容校長照片


�新增加公告


�左為武子靖同學；右為洪孟巽同學


�澳門旅遊學院與本校師生合影


�黃士禮老師頒贈感謝狀予振芳公司許振隆董事長


�蔡鴻江副教授


�中為武子靖同學


�中為何文毅同學


�酷可炸雞概念店
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